& @ 9 MIENT SEMAINE 20/ 2023
Du 15 au 16 mai 2023

\ Lundi Mardi Jeudi Vendredi
( ) 15 mai 23 16 mai 23 18 mai 23 19 mai 23

Brick Saint Marcelin et mache {3

Salade de légumineuses a la féta Taboulé au quinoa
Cappuccino de betteraves au Salade verte
raifort
Salade verte Roti de Dinde aux Champignons

Quenelles de Royan aux champignons
Gratin de pdtes aux légumes
Riz & carottes fraiches

Yaourt Nature
Bleu du Vercors @

Créme au caramel @

Petits suisses Fromage blanc et coulis de cassis

Tomme de Savoie @

Paris Brest {3 ‘ '
Banane g |

------ : légumes et fruits ------ : protéines ------ : féculents et sucres ------ : produits laitiers
Nous tenons a vous informer que le chef se réserve le droit de modifier les menus en fonction des effectifs et de I'arrivage des produits frais.

La (yestrpnnaire
S.B




GRILLE DE PRESENTATION DES ALLERGENES

Semaine 20

Du 15 au 16 mai 2023

PLATS PROPOSES

CEREALES
GLUTEN

CRUSTACES

POISSONS

ARACHIDES

FRUITS A
COQUE

CELERI

MOUTARDE

GRAINE DE
SESAME

ANHYDRIDE
SULFITE

LUNDI

Salade de légumineuses a la féta

Cappuccino de betteraves au raifort

salade verte

Gratin de pates aux légumes

Petits suisses

Tomme de Savoie

Paris Brest

Ya'alal’ sl in

Banane

MARDI

Brick saint marcelin et mache

S

Taboulé au quinoa

~H | F

Salade verte

Roti de dinde aux champignons

Quenelles de Royan aux champignons

PRI

Riz & carottes fraiches

Yaourt Nature

Bleu du Vercors

Creme au caramel

Fromage blanc et coulis de cassis

R PR

JEUDI

VENDREDI

Le Principal

]

'znzaire

¢ 79

Le chef de cuisine

LUPIN|MOLLUSQUES




